Erstelle dir dein individuelles Buffet

Vorspeise

Bruschetta Salat mit Tomaten, Basilikum, Knoblauch und Brotwiirfel (vegan)
Rote Bete Taboulé ,Couscous Salat mit roter Bete und Gurken” (vegan)
Suddeutscher Kartoffelsalat mit Schnittlauch, Gurke und Senf (vegan)
Pasta-Rucola-Salat mit Pfirsich und karamellisierten Zwiebeln (vegan)

Kirschtomaten und Mozzarellakugeln mit Balsamico Reduktion

Hauptspeise

Rindergulasch mit Pilzen und Paprika

Hahnchenroulade gefillt mit Krduter-Tomate-Mozzarella

Geschmorte Ochsenbéackchen in Rotweinjus

Lachssteak auf Blattspinat und Kirschtomate

Kokos-Limettencurry mit Tofu, Mohren, Mungo Sprossen, Rostzwiebeln,

Brokkoli und Zuckerschoten (vegan)

Beilagen

Gebratene Spatzle

Kartoffel Drillinge mit Rosmarin (vegan)
Pasta Linguine mit Tomaten Pesto (vegan)
Grillgemuse der Saison (vegan)
Marktgemise der Saison mit Butterflocken

Duftreis (vegan)



Dessert

Panna Cotta mit Waldbeeren
Cheesecake im Glas

Oreo Creme mit Beeren

Apfel Crumble (vegan)

Optional
Brotauswabhl
Krauter Schmand
Curry Dattelcreme

Guacamole (vegan)

Bei einer Gasteanzahl von 15-25 Personen wahlen Sie bitte 2 Produkte je Kategorie

Ab 25 Personen wahlen Sie bitte 2-3 Produkte je Kategorie



